
NOS BUFFETS 

1 

A partir de 

10 

personnes 



LE BUFFET MÉRIDIONAL 

CARPACCIO DE SAUMON 

FILETS DE ROUGETS EN ESCABÈCHE 

PAVÉ DE SAUMON RÔTI 

PIPERADE DE LÉGUMES 

PLATEAU DE FROMAGE 

TARTE TROPÉZIENNE

PRIX TTC PAR PERSONNE : 24.50  €

2 

LE BUFFET FRAICHEUR 

ANCHOÏADE ET SES LÉGUMES CROQUANTS 

BONITE MI- CUITE AU SÉSAME 

TRANCHES DE ROASTBEEF 

MILLE-FEUILLE DE LÉGUMES 

PLATEAU DE FROMAGE 

CHARLOTTE FRUITS ROUGES 

PRIX TTC PAR PERSONNE : 24.50  €



LE  BUFFET ITALIEN

CARPACCIO DE BŒUF 

SALADE DE PÂTES À L’ITALIENNE 

JAMBON CRU 

TOMATES MOZZARELLA 

AUBERGINES PARMESANE 

TIRAMISU 

 

PRIX TTC PAR PERSONNE : 24.50  €

3 

LE BUFFET CAMPAGNARD 

SALADE LYONNAISE (CANARD, CROUTON, 

LARDONS, ŒUF POCHÉ) 

TERRINE DE LÉGUMES AU COULIS DE 

TOMATES FRAICHES 

ASSORTIMENT DE VIANDES FROIDES (BŒUF 

ET VOLAILLE) ET SES CONDIMENTS 

PIPERADE DE LÉGUMES DU SOLEIL 

PLATEAUX DE FROMAGES 

FONDANT AU CHOCOLAT CRÈME ANGLAISE 

   

PRIX TTC PAR PERSONNE : 27.50  €



LE PROVENÇAL

BRUSQUETTA PESTO ET JAMBON CRU 

SALADE NIÇOISE 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES FINES 

FILET DE LOUP À LA PROVENÇAL 

PLATEAU DE FROMAGES 

PALET AU CARAMEL BEURRE SALÉ 

PRIX TTC PAR PERSONNE : 25.50  €
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EN OPTION : 
 

NOTRE  PERSONNEL  
 

SUR UNE BASE DE 1 SERVEURS POUR 20 A 40 PERS  
  

 POUR UNE PRESTATION DE 4H00 OU PLUS  SUR PLACE. 
 

LE MATÉRIEL 
 

 

FORFAIT APÉRITIF 

FLÛTES À CHAMPAGNE, VERRES LONG DRINK, VERRES À VIN 

CARAFES, CENDRIERS, SEAUX ET VASQUES À CHAMPAGNE, 

PLATEAU POSTE, BAC À GLACE, PLATS DE SERVICE 

TABLE DE BUFFET, NAPPAGE EN LYCRA. 

ET TOUT LE MATÉRIEL DE CUISINE NÉCESSAIRE À LA PRÉPARATION 

FORFAIT BUFFET ASSIS 

ASSIETTES FRESQUES BLANCHES, BEL INOX, VERRES PRINCES 

NAPPAGE BLANC : SERVIETTES ET NAPPES 

TABLES ET CHAISES 

ETUVES ÉLECTRIQUES ET TOUT LE MATÉRIEL DE CUISINE NÉCESSAIRE À LA PRÉPARATION 5 



      NOS BOISSONS: 
 

 
 VIN ALC DOMAINE DE MARRENON VIGNOBLE DE LA VALLÉE DU RHÔNE (ROUGE ROSÉ BLANC)  7.50 € TTC  

 VIN AOP PIGOUDET PREMIÈRE (ROUGE ROSÉ BLANC)                                                                      10.00 € TTC  

 VIN AOC COTEAUX D’AIX  LES ESCARELLE LES BASTIDES AOC (ROUGE ROSÉ BLANC)                  14,00 € TTC   

  

 DOMAINE DE BAGNOL AOC CASSIS (ROSÉ ET BLANC)                                                                    18.00 € TTC 

 

 LE CHAMPAGNE « PAUL ROMAIN BRUT EXCEPTION »                                                                       21.00 € TTC  

 LE CHAMPAGNE « HENRIOT BRUT SOUVERAIN »                                                                                28.00 € TTC  

COCA REGULAR – COCA ZÉRO – 1,5 L                                                               5,00 € TTC 

 JUS DE FRUITS – 1,00 L                                                                                                      4,00 € TTC 

 BOUTEILLE D’EAU PLATE  ET GAZEUSE 1,5 L                                                 2,50 € TTC 

 

EAU PLATE ET GAZEUSE EN 0,50 CL                                                 1,65 € TTC 

 

 THERMOS DE CAFÉ OU DE THE POUR 10 PERS                                              14,30 € TTC 
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LES SUPPLÉMENTS : 

 
LE DESSERT INDIVIDUEL OU ENTIER 5.60 € TTC LA PART. 

 

LE TRIANON (BISCUIT AMANDE, MOUSSE CHOCOLAT NOIR, FEUILLANTINE CROUSTILLANTE, GLAÇAGE NOIR 

INTENSE) 

 

LE CASTEL (BISCUIT AMANDE, CRÈME PRALINÉE, CROUSTILLANT AMANDE ET NOISETTE) 

 

L’OPÉRA (BISCUIT CAFÉ IMBIBÉ CAFÉ, CRÈME AU BEURRE CAFÉ, GANACHE AU CHOCOLAT ET GLAÇAGE NOIR 

CROQUANT) 

 

LE SAINT HONORÉ (PATE FEUILLETÉ ET PATE À CHOUX, CRÈME PÂTISSIÈRE, GLAÇAGE ET CHANTILLY) 

 

LE SCHUSS (BISCUIT CHEESECAKE, MARMELADE DE CITRON VERT, MOUSSE LÉGÈRE AU CITRON, CHANTILLY) 

 

L’ÉCLAIR PRALINÉ (PATE À CHOUX, CRÈME MOUSSELINE PRALINÉE, CHANTILLY PRALINÉE) 

 

LE CÉZANNE (SABLÉ AUX AMANDES, BISCUIT AMANDE, ABRICOTS ET PÈCHE RÔTIES, CRÉMEUX, CRÈME DE 

CALISSON) 

 

LE JAVA (BISCUIT DACQUOISE NOIX DE COCO, CHUTNEY MANGUE ANANAS, MOUSSE FRUIT DE LA PASSION, 

GLAÇAGE MANGUE) 7 



LA LIVRAISON (CRÉNEAU HORAIRE 30 MINUTES): 
 

MARSEILLE (8ÈME, 9ÈME)                                                                                                 11,00  TTC 

MARSEILLE AUTRES                                                                                                            20,00 TTC 

AIX EN PROVENCE                                                                                                          70,40  TTC 

AUBAGNE                                                                                                                         35,20  TTC 

CASSIS                                                                                                                              35,20  TTC 

LA CIOTAT                                                                                                                         48,40 TTC 

MARIGNANE                                                                                                                     55,00 TTC 

ALLAUCH                                                                                                                           30,80 TTC 

PLAN DE CUQUES                                                                                                              35,20 TTC 

HOPITAL NORD                                                                                                                  35,20 TTC 

 

COMMANDE SUPÉRIEURE A 250,00 € HT-(275,00€ TTC)  

SUR MARSEILLE ET UNIQUEMENT EN SEMAINE  LE MIDI  LA LIVRAISON EST OFFERTE.     
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VOS INTERLOCUTEURS PRIVILÉGIÉS: 

PIERRE DE MIRIBEL PRÉSIDENT 

06 22 02 41 91 

 

  

 OLIVIER CROKAERT RESPONSABLE COMMERCIAL ET SUIVI DE PRESTATIONS  

04 91 71 30 88 

 

 

 LIONEL ABDOU RESPONSABLE COMMERCIAL ET LOGISTIQUE 

 06 21 71 18 90 

 

 

N’HÉSITEZ PAS À NOUS CONTACTER POUR TOUT RENSEIGNEMENT OU  MODIFICATION. 

NOUS NOUS ADAPTERONS A VOTRE ENVIE ET VOTRE BUDGET… 

04 91 71 30 88 
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